ANEXO |

RELACION DE ESPECIALIDADES FORMATIVAS

Listado ordenado por cédigo de especialidad

Cadigo

especialidad

ADGDO06

ADGDO08

ADGDO049PO
ADGDO087PO
ADGDO09

ADGD10
ADGD049PO
ADGD162PO
ADGD268PO
ADGGO031PO
ADGXO01
AFDPO1

AFDPO02

COMLO10PO
COMLO023PO
COMLO031PO
COMMO004PO
COMMO009PO
COMMO031PO

COMMO08

COMMO09
COMM10

Denominacion

EL PODER DE LA RESILIENCIA PARAAFRONTAR SITUACIONES
ADVERSAS

ANALISIS DE LA RENTABILIDAD EN LOS ESTABLECIMIENTOS
HOTELEROS

CONTROL DE METODOS Y TIEMPOS EN LOS SISTEMAS
PRODUCTIVOS

EMPRENDER EN RESTAURACION

RESILIENCIA. APLICACION DEL MODELO DE RESILIENCIAAL
SECTOR TURISTICO

COMUNICACION Y TRABAJO EN EQUIPO EN HOSTELERIA

INGLES EMPRESARIAL

TRATAMIENTO Y GESTION DE QUEJAS Y RECLAMACIONES
GESTION INFORMATIZADA DE VENTAS

INGLES:GESTION COMERCIAL

EMERGENCIAS Y PRIMEROS AUXILIOS EN HOSTELERIA

PROTOCOLO DE EVACUACION Y PRIMEROS AUXILIOS EN
AUTOBUSES

POLITICAY GESTION INFORMATIZADA DE STOCKS

GESTION LOGISTICA

GESTION DE FLOTAS Y RUTAS: OPTIMIZACION

ESTRATEGIAS DE SERVICIOS: CALIDAD Y ORIENTACION AL CLIENTE
PREPARACION DE LAASISTENCIAA EVENTOS INTERNACIONALES
MARKETING ON LINE: DISENO Y PROMOCION DE SITIOS WEB

MARKETING DIGITAL PARA EL POSICIONAMIENTO DEL PRODUCTO
TURISTICO PROPIO DE LAS AGENCIAS DE VIAJES

ESTRATEGIA DE COMUNICACION DE MARKETING EN TIEMPOS DE
CORONAVIRUS

CHINO BASICO EN ACTIVIDADES DE VENTA Y TURISMO

Duracién
total

30

30

60
100
20

60
20
40

200

24

40
150
10
100
60
30

15
280

Horas

presenciales teleformac. presencial teleformac.

30

0

60
100

60
20
40

200

24

40
150
10
100
60
30

280

Horas

30

30

60
100
16

60
20

200

24

40
150
10
100
60
30

1

Modulo Maodulo
8,64 € 4,95 €
4,95 €
8,64 4,95 €
8,14 € 4,95 €
8,64 € 4,95 €
8,64 €
8,41 € 4,95 €
8,48 € 4,95 €
8,55 €
7,60 € 4,95 €
9,31 €
9,31 € 4,95 €
8,43 4,95 €
8,35 € 4,95 €
8,28 € 4,95 €
8,15 € 4,95 €
8,20 € 4,95 €
8,33 € 4,95 €
8,65 €
8,65 € 4,95 €
7,00 €

Prioridad

1
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Agentes
sociales



COMM11

COMM12
COMM127PO
COMM13

COMTO007PO

COMTO037PO
COMTO066PO

COMTO081PO
COMTO098PO
COMT11

COMT12

COMT127PO

COMT128PO

COMT13

FCOEO01PO
FCOEO002PO
FCOEOQ03PO
FCOEO004PO
FCOEO05PO
FCOEO06PO
FCOEO07PO
FCOEO09PO
FCOEO1

FCOEO10PO
FCOEO11PO
FCOEO02

HERRAMIENTAS DE DIFUSION Y MARKETING - DIFUSION DE
MEDIDAS ADOPTADAS ANTE EL COVID-19

TECNICAS DE FIQELIZACION DEL VIAJERO: MARKETING Y
TRANSFORMACION DIGITAL

ORGANIZACION DE EVENTOS Y PROTOCOLO

FORMACION DE SKILLS PARA RELACIONARSE ON LINE CON LOS
CLIENTES EN SECTOR AVIACION

GESTION DE LA CALIDAD DE SERVICIO EN EL SECTOR DE LA
HOSTELERIA

FIDELIZACION Y RETENCION DE CLIENTES
COMERCIO EN INTERNET. OPTIMIZACION DE RECURSOS

SISTEMAS DE RESERVA ON LINE: PROPERTY MANAGEMENT
SYSTEM

CRM COMO HERRAMIENTA DE TELEMARKETING

GESTION DE INCIDENCIAS DEL VIAJERO. FIDELIZACION DEL
CLIENTE

ADAPTACIQN Y MEJORA DE LA CAPACIDADES DE VENTAY LA
REPUTACION ONLINE EN EL SECTOR

ATENCION AL CLIENTE CON DISCAPACIDAD EN TRANSPORTE DE
VIAJEROS

TRANSPORTE INTERNACIONAL: NOVEDADES EN COMERCIO
EXTERIOR Y GESTION ADUANERA

RETOS PARA LAS EMPRESAS: NUEVA INT’ERACCION CON EL
CLIENTE Y DIGITALIZACION DE LA GESTION

ALEMAN A1 (MARCO COMUN EUROPEO)

ALEMAN A2 (MARCO COMUN EUROPEO)

ALEMAN ELEMENTAL APLICADO AL DEPARTAMENTO DE PISOS
CHINO A1 (MARCO COMUN EUROPEO)

FRANCES A1 (MARCO COMUN EUROPEOQ)

FRANCES A2 (MARCO COMUN EUROPEO)

FRANCES ELEMENTAL APLICADO AL DEPARTAMENTO DE PISOS
INGLES PROFESIONAL PARA TURISMO

INGLES ELEMENTAL PARA EL DEPARTAMENTO DE PISOS
ITALIANO A1 (MARCO COMUN EUROPEO)

PORTUGUES A1 (MARCO COMUN EUROPEO)

ATENCION AL CLIENTE EN INGLES EN EL SERVICIO DE

25

30
65
23

40

24
90

50
65
30

50

15

16

12

100
100
80
100
100
100
80
60
40
100
100
40

30
25
17

40

24
90

50
20
30

50

15

16

100
100
80
100
100
100
80
60
40
100
100
40

25

30
40

40

920
50
45
30

50

15

16

12

100
100
80
100
100
100
80
60

100
100

8,65 €
7,68 €
8,65 €

8,43 €

8,45 €
8,25 €

8,37 €
8,69 €
8,51¢€

8,51€
8,14 €
8,12 €

8,61€

8,27 €
8,53 €
8,59 €
8,53 €
8,53 €
8,53 €
8,59 €
8,21€
8,49 €
8,53 €
8,53 €
8,49 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
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FCOEO03
FCOEO04
FCOEO5
FCOMO1
FCOV011PO
FCOVO05
FCOV06
FCOVO7
FCOV08
FCOV09
FCOV10
FCOV22
FMEMO006PO
FMEMO09PO
HOTAQ002PO
HOTAQ03PO
HOTA004PO

HOTAO005PO
HOTAO008PO
HOTAO1

HOTA02

HOTAO03

HOTAO04

HOTA05
HOTAO06
HOTAOQ7

HOTAO08

RESTAURACION

INFORMACION GASTRONOMICA Y DOCUMENTAL EN INGLES
INGLES AERONAUTICO

ALEMAN PARA EL TURISMO — TRANSPORTE AEREO
MANIPULADOR DE ALIMENTOS

REGLAMENTO EUROPEO DE PROTECCION DE DATOS
COMUNICACION EN LENGUAS EXTRANJERAS (INGLES) N2
COMUNICACION EN LENGUAS EXTRANJERAS (INGLES) N3
COMUNICACION EN LENGUAS EXTRANJERAS (FRANCES) N2
COMUNICACION EN LENGUAS EXTRANJERAS (FRANCES)N3
COMUNICACION EN LENGUAS EXTRANJERAS (ALEMAN) N2
COMUNICACION EN LENGUAS EXTRANJERAS (ALEMAN) N3
COMUNICACION EN LENGUA CASTELLANA N2

MECANICA FUNDAMENTAL

FUNDAMENTOS DE ROBOTICA

IMPLANTACION MARCA Q DE CALIDAD

OPTIMIZACION DE LA GESTION DE HOTELES

EL PROTOCOLO EN HOSTELERIA

RECEPCION Y ATENCION AL CLIENTE EN ESTABLECIMIENTOS DE

ALOJAMIENTO

TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA EN ALOJAMIENTOS

TRANSMISION DE CONFIANZA Y SEGURIDAD SANITARIA: LA
RECEPCION Y ATENCION AL CLIENTE

INNOVACION EN LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA

EN ALOJAMIENTOS DERIVADAS DEL COVID-19

MOBILIARIO Y DECORACION EN EMPRESAS DE ACTIVIDADES DE

ALOJAMIENTO

SERVICIO DE RECEPCION, ATENCION AL CLIENTE, FACTURACION Y

CAJA
GESTION DE RESERVAS

TECNICAS DE VENTA UP SELLING

REVENUE MANAGEMENT. NIVEL DE RECEPCION

EQUIPOS, MAQUINARIA, UTILES, HERRAMIENTAS Y PRODUCTOS

UTILIZADOS EN LA LIMPIEZA. DEPARTAMENTO DE PISOS

30
20
90
10
10
180
180
180
180
180
180
120
45
50
60
25
25

65
30
20

30

15

18

18
12

15

30

46
10

180
180
180
180
180
180
120
45
50
60
25
25

65
30

15

18

18
12

15

12
44

10
180
180
180
180
180
180
120
45
50
60
25
25

65

20

30

o

o O O

8,49 €
8,49 €
8,49 €
8,18 €

7,26 €
7,26 €
7,13 €
713 €
7,26 €
7,26 €
6,80 €
9,27 €
8,73 €
9,07 €
8,99 €
9,12 €

8,95 €
8,30 €

9,09 €

9,09 €

9,09 €
9,09 €
9,09 €

9,09 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €
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HOTAQ9
HOTA11

HOTA12

HOTA13

HOTA14

HOTA15

HOTRO01PO
HOTR002PO
HOTRO03PO
HOTRO004PO
HOTRO05PO
HOTRO006PO
HOTRO09PO
HOTRO11PO
HOTRO015PO
HOTRO017PO
HOTR020PO
HOTR021PO
HOTR023PO
HOTR024PO
HOTR025PO
HOTR026PO
HOTR027PO
HOTR028PO

HOTR029PO

HOTRO03

HOTRO032PO
HOTRO033PO

OPERACIONES DE LIMPIEZA EN APARTAMENTOS TURISTICOS

OPERACIONES DE LENCERIA Y LAVANDERIA EN PISOS

TECNICAS DE LIMPIEZA'Y OPERACIONES DE PUESTAA PUNTO.

DEPARTAMENTO DE PISOS

PLANES DE CONTINGENCIA EN ALOJAMIENTOS Y HOSTELERIA EN

TORNO AL COVID-19

CONFIANZA'Y SEGURIDAD EN LOS ESTABLECIMIENTOS DE
RESTAURACION: LA RECEPCION Y ATENCION AL CLIENTE

TECNOLOGIAS QUE APOYAN LA SOSTENIBILIDAD EN
ALOJAMIENTOS TURISTICOS EN LA ERA POST COVID

ANALISIS SENSORIAL DE VINOS

APROVISIONAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS EN COCINA
ELABORACIONES BASICAS DE COCINA

SERVICIOS BASICOS DE BARRA EN RESTAURACION
SERVICIOS BASICOS DE SALA EN RESTAURACION
APLICACION DE FUNDAMENTOS BASICOS EN COCINA
COCINA COLECTIVA

COCINA DE LA PASTA, ARROCES, LEGUMBRE Y HORTALIZAS
COCINA INTERNACIONAL

COCINA MEDITERRANEA

COCINA PARA CELIACOS

COCINA SANA

COCTELERIA

CORTE Y CATA DE JAMON

CREACION DE CARTAS Y MENUS

DECORACION Y EXPOSICION DE PLATOS

DEGUSTACION DE BEBIDAS

UTILIZACION CULINARIA DEL ARROZ

EL SERVICIO DE COMIDAS EN CENTROS SANITARIOS Y
SOCIOSANITARIOS

ELABORACIONES SENCILLAS DE COCINA, PLATOS COMBINADOS,

TAPAS, PINCHOS Y CANAPES
ELABORACION DE PLATOS COMBINADOS
ELABORACIONES BASICAS PARA PASTELERIA-REPOSTERIA

12

20

25

20

25

35
80
40
40
40
60
40
100
30
40
35
35
50
30
30
40
30
35

100

20

60
100

12

20

35
80
30
15
15
60
30
100
30
40
35
35
20
30
30
12
30
35

100

20

60
100

25

20

25

35
80
10
25
25
60
10
100
30
40
35
35
30

30
28

35

100

60
100

9,09 €
9,09 €

9,09 €

9,35 €
9,45 €
9,62 €
9,58 €
9,70 €
9,55 €
9,64 €
9,29 €
9,39 €
9,72 €
9,14 €
9,21€
9,63 €
9,32 €
9,54 €
9,59 €
9,37 €
9,41€

9,15 €

9,38 €

8,97 €
9,66 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
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HOTRO036PO
HOTRO037PO
HOTRO04

HOTRO040PO
HOTR041PO
HOTR042PO
HOTR043PO

HOTR044PO

HOTR046PO
HOTR048PO
HOTRO05

HOTRO50PO

HOTRO051PO

HOTRO052PO

HOTRO053PO
HOTRO054PO
HOTRO055P0O
HOTR056PO
HOTR056PO
HOTRO057PO
HOTRO058PO
HOTRO059PO
HOTRO6

HOTROG60PO
HOTR061PO
HOTR062PO
HOTRO063PO
HOTR064PO

TECNICAS EN ENOLOGIA. LICORES Y AGUARDIENTES

ESCULPIDO DE FRUTAS Y VERDURAS

GUARNICIONES Y PRESENTACIONES CULINARIAS

GESTION DE LA RESTAURACION

GESTION DEL BAR-CAFETERIA

GESTION EN RESTAURACION: DISENO EN PROCESO DE SERVICIO

INGLES. RESTAURACION

INTRODUCCION A LA GESTION ECONOMICA-FINANCIERA DEL
RESTAURANTE

LA COCINA DE CARNE, AVES Y CAZA:ANALISIS DE TECNICAS
CULINARIAS

INNOVACION EN LA COCINA

TECNICAS CULINARIAS: ELABORACIONES BASICAS DE MULTIPLES
APLICACIONES: SALSAS, FONDOS, FARSAS, GUARNICIONES

LOGISTICA EN BAR: APROVISIONAMIENTO Y ALMACENAJE DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS

LOGISTICA EN LA COCINA: APROVISIONAMIENTO DE MATERIAS
PRIMAS

HABILIDADES Y COMPETENCIAS EN LA GESTION DEL SERVICIO DE
SALA EN RESTAURACION

OFERTAS GASTRONOMICAS: DISENO Y COMERCIALIZACION
PASTELERIA: POSTRES PARA RESTAURACION
PLANIFICACION DE MENUS Y DIETAS ESPECIALES
PREELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
PREELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
PREPARACION DE APERITIVOS

PREPARACION DE BUFFET

EVOLUCION DE LAS TECNOLOGIAS Y TECNICAS CULINARIAS
PREPARACIONES CULINARIAS A BASE DE CARNES
PRODUCTOS DE PASTELERIA Y REPOSTERIA

HABILIDADES Y COMPETENCIAS EN LA DIRECCION DE COCINA
SALSAS FRIAS Y CALIENTES

SERVICIO DE CATERING

SERVICIO EN RESTAURANTE Y BARES

75
12
10
100
60
100
110

35

70
35
14

35

75

50

120
20
20
40
40
40
40
80
12
40
25
40
30
35

15
12
10
100
60
100
110

35

70
35
14

35

75

15

120
20
20
40
40
15
15
80
12
15
25
15
30
35

60

100
60
100
110

35

70
35

35

75

35
120

20
40
40
25
25
80

25
25
25
30
35

8,95 €
9,45 €
9,38 €
8,96 €
9,07 €
9,32 €
8,81¢€

8,98 €

8,96 €
8,92 €
9,38 €

9,23 €
9,28 €

9,59 €

9,27 €
9,21€
9,41€
9,52 €
9,52 €
9,59 €
9,59 €
9,22 €
9,38 €
9,97 €
9,27 €
9,54 €
9,66 €
9,23 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
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HOTRO065PO
HOTRO066PO

HOTRO067PO

HOTRO068PO

HOTRO7

HOTRO76PO
HOTRO77PO
HOTRO78PO

HOTRO79PO

HOTRO8
HOTRO080PO
HOTR081PO

HOTRO082PO

HOTRO083PO
HOTRO09
HOTR11
HOTR12
HOTR13

HOTR14

HOTR15

HOTR16
HOTR17

HOTR18

HOTR19
HOTR21
HOTR22
HOTR23

SERVICIO ESPECIALIZADO EN VINOS

RESTAURACION ORGANIZADA: ANALISIS DE RESULTADOS
FINANCIEROS Y PROPUESTAS DE MEJORAS

SUPERVISION DE TAREAS DE COCINA DE LA RESTAURACION
ORGANIZADA

APLICACION DE PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA DE EMPRESA EN LA
RESTAURACION ORGANIZADA EN CADENA

PREPARACIONES CULINARIAS A BASE DE PESCADOS Y MARISCOS
COCINA BASICA

COCINA PARA RESTAURACION COLECTIVA |

COCINA CREATIVAY DE AUTOR

TECNICAS CULINARIAS PARA PESCADOS, CRUSTACEOS Y
MOLUSCOS

PREPARACIONES CULINARIAS A BASE DE AVES, CAZAYY DESPOJOS
RECETAS Y TECNICAS DE LA COCINA EN MINIATURA
COCINA ITALIANA

COCINA MOLECULAR: FUNDAMENTOS SOBRE LAS TECNICAS
UTILIZADAS

COCINA VEGETARIANA

PREPARACIONES CULINARIAS A BASE DE LEGUMBRES SECAS
PREPARACIONES CULINARIAS A BASE DE HUEVOS
PREPARACIONES CULINARIAS A BASE DE ARROCES
PREPARACIONES CULINARIAS A BASE DE HORTALIZAS

DISENO, PLANIFICACION Y ELABORACION DE MENUS PARA
POBLACION INFANTIL

DISENO, PLANIFICACION Y ELABORACION DE MENUS PARA
POBLACION ADULTA

SERVICIO DE COMIDAS EN BARRAY SALA
SERVICIO DE BEBIDAS EN BARRAY SALA

ELABORACIONES GASTRONOMICAS A LA VISTA DEL CLIENTE.
PLATOS MINUTO

DESESPINADO Y TRINCHADO DE PESCADOS Y MARISCOS
TRINCHADO DE CARNES Y AVES

PELADO Y CORTADO DE FRUTAS VISTAAL CLIENTE
ESCANCIADOR

90
36

55

12
80
70
75

80

12
50
65

50
50

12
12
12

20

20

12
12

D O 0 @

12
20

35

20

12
50
40
75

80

12
25
65

25
50

12
12
12

20

20

12
12

o O o 0

78
16

20

30
30
75

80

25
65

25

o O o o

O O O o o

8,75 €
9,87 €

9,91€

9,87 €

9,38 €
8,23 €
8,31€
9,09 €

8,74 €

9,38 €
8,75 €
8,67 €

8,77 €

8,97 €
9,38 €
9,38 €
9,38 €
9,38 €

9,38 €

9,38 €

9,38 €
9,38 €

9,38 €

9,38 €
9,38 €
9,38 €
9,38 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
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HOTR24

HOTR25

HOTR26
HOTR27

HOTR28

HOTR29

HOTR31

HOTR32
HOTR33
HOTR34

HOTR35

HOTR36

HOTR37
HOTR38

HOTR39

HOTR41
HOTR42

HOTR43

HOTR44

HOTR45
HOTR46
HOTR47
HOTT001PO
HOTTO002PO
HOTTO03PO
HOTTO006PO

PREVENCION DE RIESGOS PSICOSOCIALES DERIVADOS DE LA
ATENCION AL CLIENTE EN CRISIS SANITARIA

MEDIDAS PREVENTIVAS EN EL REPARTO Y RECOGIDA DE PEDIDOS
EN ACTIVIDADES DE RESTAURACION

SERVICIOS BASICOS DE BARRAY SALA EN RESTAURACION -
PREPARACION Y PRESENTACION DE BEBIDAS

DISENO DE OFERTAS GASTRONOMICAS: MENUS, CARTAS,
BANQUETES Y OTRAS

OPERACIONES BASICAS DE APROVISIONAMIENTO Y
CONSERVACION CULINARIAS

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO DE INSTALACIONES Y EQUIPOS EN
COCINA

APROVISIONAMIENTO EN RESTAURACION
PREPARACION PARA EL SERVICIO EN COCINAS
PRESERVICIO EN RESTAURACION

NUEVAS TECNICAS DE LIMPIEZA 'Y DESINFECCION EN
RESTAURACION

ELABORACIONES DE BASE Y METODOS DE COCINADO. SALSAS Y
FONDOS

ATENCION AL CLIENTE EN RESTAURACION
BUENAS PRACTICAS AMBIENTALES EN HOSTELERIA

OPORTUNIDADES Y DEBILIDADES DE LA HOSTELERIAANTE EL
COVID-19

TERMINOLOGIA ESPECIFICA DEL RESTAURANTE EN INGLES

ESTRATEGIAS PARA MANTENER EL NEGOCIO (OPTIMIZAR ESPACIO)

CO!\/IUNICACION AL CLIENTE DE LA INFORMACION SOBRE
ALERGENOS

PROCEDIMIENTOS DE SALA EN RESTAURACION - PROTECCION
GLOBAL FRENTE AL COVID.19

COCINA TRADICIONAL ESPANOLA

LA COCINA DE TEMPORADA

BUFFET . UNA NUEVA PERSPECTIVA

AMADEUS

ANIMACION TURISTICA

COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS TURISTICOS
PROMOCION Y VENTA DE SERVICIOS TURISTICOS

20

15

20
10

20

15

10
20
12

20

14
15

20

20
15

35

40
30
30
75
50
50
35

15

20
10

20

15

10
20
12

14
15

20

»

N N © o

75

50
35

14

20

o

o O o

20

1

35

31
23
23
75
50
50
35

9,38 €

9,38 €

9,38 €
9,38 €

9,38 €
9,38 €

9,38 €

9,38 €
9,38 €
9,38 €

9,38 €

9,38 €
9,38 €

9,38 €
9,38 €

9,38 €

9,38 €
9,38 €
9,38 €
9,14 €
9,13 €
9,56 €
9,46 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
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HOTTO007PO
HOTTO08PO
HOTTO09PO

HOTTO1
HOTTO010PO
HOTTO02

HOTTO03

HOTTO04

HOTTO05
HOTTO06
HOTUO01PO
IFCT128PO
IFCT133PO
IFCT135PO
IFCT38
IFCT39
IFCT45
IFCT46

IFCT85

IMAIOO8PO
IMAR0OO8PO

INAD012PO

INADO2

INADO3
INADO30PO

INADO37PO
INADO38PO

PROTOCOLO EN EVENTOS TURISTICOS
RESERVAS AEREAS
RESERVAS DE COCHES TRANSACCIONAL

ACCIONES BASICAS FRENTE A LA COVID-19 EN HOSTELERIA Y
TURISMO

RESERVAS DE HOTELES TRANSACCIONAL

TECNOLOGIAS QUE APOYAN LA ECONOMIA CIRCULAR EN
ALOJAMIENTOS TURISTICOS EN LA ERA POST COVID

PROTOCOLO DE PROTECCION Y SEGURIDAD EN LA ORGANIZACION
DE EVENTOS

CIERRE DE OPERACIONES DE VENTA EN EL SECTOR DE AGENCIAS
DE VIAJES

PLATAFORMAS ON LINE DE ALQUILER DE VEHICULOS

GESTION MULTICANAL EN LAS AGENCIAS DE VIAJES
ECOTURISMO

BIG DATA

CIBERSEGURIDAD

CIBERSEGURIDAD PARA USUARIOS

COMMUNITY MANAGER, HERRAMIENTAS, ANALITICA E INFORMES
POSICIONAMIENTO WEB Y MARKETING DIGITAL EN BUSCADORES
COMPETENCIAS DIGITALES BASICAS

COMPETENCIAS DIGITALES AVANZADAS

TECNOLOGIAS PARA LA COMERCIALIZACION Y LA GESTION DEL
CLIENTE EN LAERAPOST COVID

FONTANERIA
MANTENEDOR DE CLIMATIZACION

ENVASADO, ACONDICIONADO Y EMBALAJE DE PRODUCTOS
ALIMENTARIOS

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA CONTRA EL COVID-19 EN
EMPRESAS DE RESTAURACION Y TURISMO

ANALISIS DE PUNTOS CRITICOS
MANIPULACION EN CRUDO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS

PREELABORACION Y CONSERVACION CULINARIA DE CARNES, AVES
Y CAZA

PREELABORACION Y CONSERVACION DE VEGETALES Y SETAS

40
30
30

55
30
20

30

60
40
25
10
100
100
60
60

50

60
100

50

15

33
125

100
100

40
30
30

55
30

60
40
25

100

100

60
60

60

50

25
25

40
30
30

55
30
20

30

60
40
25
10

60
60

50

100
50

1

25
125

75

75

9,24 €
9,46 €
9,46 €

9,32 €
9,46 €

9,32 €

9,32 €
9,32 €
9,26 €
8,69 €
9,77 €

9,81€
9,81¢€
7,97 €
8,36 €

9,23 €

9,46 €

9,74 €
9,74 €

10,13 €

10,13 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
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INADO52PO
INAFO01PO
INAF020PO

INAJOO2PO

MAPNO34PO
SANPO0O3PO

SANPO1

SANP010PO
SANP017PO

SANPO02

SANP020PO
SANP034PO
SANP038PO
SANTO035PO
SEADO1

SEADO2

SEADO3

SEADO04

SEAD040PO
SEAD228PO
SEAD237PO
SEAGO03
SEAG040PO
SSCEO01
SSCE02
SSCEO03
SSCE04
SSCE042PO

MANIPULACION DE ALIMENTOS DE ALTO RIESGO
ELABORACION DE BOLLERIA Y PASTELERIA ARTESANAL
PASTELERIA

PREELABORACION Y CONSERVACION DE PESCADOS,
CRUSTACEOS Y MOLUSCOS

TRANSITO DE PASAJEROS EN EL SECTOR PORTUARIO
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

DISENO, PLANIFICACION Y ELABORACION DE MENUS PARA LA
TERCERA EDAD Y CARACTERISTICAS ASOCIADAS

DISENO DE MENUS INFANTILES
MENUS PARA DIETAS ESPECIALES

DISENO, PLANIFICACION Y ELABORACION DE MENUS PARA
POBLACION HOSPITALARIA

NUTRICION Y DIETETICA

SALUD, NUTRICION Y DIETETICA

GESTION DE ALERGENOS EN EL SECTOR DE LA RESTAURACION
DESFIBRILADORES EXTERNOS

ERGONOMIA PARA EL DEPARTAMENTO DE PISOS

PREVENCIQN DE RIESGOS LABORALES Y ERGONOMIA EN
HOSTELERIA

PREVENCION POR COVID- 19 EN LA MANIPULACION MANUAL DE
CARGAS

PREVENCION DE RIESGOS LABORALES EN EL TELETRABAJO.
AGENCIAS DE VIAJE

CONTROL DE ACCESOS

RENOVACION, CONTROL Y PREVENCION DE LA LEGIONELA
SEGURIDAD EN INSTALACIONES AEROPORTUARIAS
CONCIENCIACION EN SOSTENIBILIDAD- SECTOR AVIACION
MANTENIMIENTO BASICO DE LIMPIEZA EN INSTALACIONES
INGLES A1

INGLES A2

INGLES B1

INGLES B2

INTERVENCION PARA REDUCIR LA ACCIDENTALIDAD VIAL

25
30
30

100

30
50

25

20
12

35

110
50
50
20

10

12

20
30
20

50
150
150
240
240

20

30
30

25

30
50

25

20
12

35

110
50
50
20

20
30
10

40
150
150
240
240

20

25

30

75

50

20
12

110
50
50

30
10

10
150
150
240
240

20

9,62 €
9,62 €

10,23 €

9,00 €
9,31€

9,27 €

9,31€
9,06 €

9,27 €

8,75 €
9,20 €
8,99 €
9,31€
9,57 €

9,57 €
9,57 €

9,57 €

9,24 €
9,29 €
10,22 €
9,25 €
9,25
6,91 €
6,91 €
6,88 €
6,88 €
8,66 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €
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SSCEO05
SSCEO08
SSCE09
SSCE10

SSCI01

SSCl02
TMVGO011PO
TMVG015PO

TMVIO08PO

TMVIO09PO

TMVIO11PO
TMVIO13PO
TMVI014PO
TMVIO17PO
TMVI018PO

TMVI026PO

TMVIO33PO
TMVIO37PO
TMVIO38PO
TMVIO39PO

TMVIO4
TMVI040PO
TMVIO5
TMVI06
TMVI062PO
TMVI063PO
TMVI064PO

INGLES C1

ALEMAN B1
ALEMAN B2
ALEMAN C1

LIMPIEZAY DESINFECCION PARA EL TRANSPORTE PUBLICO POR
CARRETERA

PROTOCOLOS DE DESINFECCION DE VEHICULOS
MECANICA PARA CONDUCTORES DE VEHICULOS DE MERCANCIAS
MANTENIMIENTO DE VEHICULOS HIBRIDOS

CERTIFICADO DE APTITUD PROFESIONAL (CAP) PARA
CONDUCTORES - RENOVACION

CUALIFICACION INICIAL DE CONDUCTORES PARA EL TRANSPORTE
DE VIAJEROS (CAP)

CONDUCCION DE REMOLQUES Y SEMIRREMOLQUES
CONDUCCION EFICIENTE

CONDUCCION EN SITUACIONES DE EMERGENCIA
FUNDAMENTO DE LA CONDUCCION SEGURA
PREVENCION DE ACCIDENTES EN LA CONDUCCION

FORMACION CONTINUA OBLIGATORIA PARA CONDUCTORES_CAP
(CERTIFICADO DE APTITUD PROFESIONAL)

TACOGRAFO DIGITAL

TRANSPORTE DE VIAJEROS CON CARACTERISTICAS ESPECIALES
TRANSPORTE DE VIAJEROS: DOCUMENTACION

USO Y MANEJO DEL GPS

MEDIDAS DE REACTIVACION Y RENOVACION DEL SECTOR DEL
TRANSPORTE

PREVENCION DE RIESGOS LABORALES EN LA CONDUCCION

ADECUACION DE LOS PROCESOS DE TRABAJO EN TRANSPORTE
TRAS LA CRISIS SANITARIA COVID19

MOVILIDAD INTELIGENTE PARA UN FUTURO POST-COVID19

ATENCION E INFORMACION A LOS VIAJEROS DEL AUTOBUS O
AUTOCAR

CONTRATO DE TRANSPORTE DE VIAJEROS POR CARRETERA

EFECTOS Y CONSECUENCIAS DEL CONSUMO DE DROGAS Y
ALCOHOL EN LA CONDUCCION

240
240
240
240

15

26
30
40

35

140

130
40
40
50
40

35

30
30
30
20

12
25
20
20
30
30
20

240
240
240
240

30
40

35

140

130
40
40
50
40

35

30
30
30
20

12
25
20
20
30
30
20

240
240
240
240

15
23

20
20
30
30
20

6,89 €
7,30 €
7,46 €
7,30 €

8,48 €
9,69 €
9,28 €

9,01 €

9,39€

9,49 €
10,58 €
10,66 €
9,35€
9,24 €

8,83 €

9,37 €
9,36 €
9,78 €
9,29 €

9,47 €
9,56 €
9,47 €
9,47 €
8,61¢€
8,61€

8,81¢€

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
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TMVI065PO

TMVI066PO
TMVIO69PO
TMVIO7
TMVIO8

TMVL004PO
TMVOO03
TMVOO05

TMVOO07
TMVOO09

PROTOCOLO DE ACTUACION PARA CONDUCTORES ANTE UN
ACCIDENTE DE TRAFICO

TECNOLOGIAS ASOCIADAS AL TRANSPORTE DE VIAJEROS
PROCEDIMIENTOS GENERALES SOBRE SEGURIDAD VIAL
CALIDAD, PROTECCION Y SEGURIDAD DE LOS SERVICIOS
RECEPCION Y PAUTAS DE COMPORTAMIENTO CON EL CLIENTE

PREVENCION DE AVERIAS EN VEHICULOS PARA EL TRANSPORTE
DE VIAJEROS

DRONES. MANEJO, FOTOGRAFIA, MEDICIONES Y AVISOS

EXCELENCIA EN LAATENCION AL CLIENTE EN TIEMPOS DE COVID Y
POST COVID. SECTOR AVIACION

ESTADISTICA DE TRANSPORTE AEREO
METEOROLOGIA EN TRANSPORTE AEREO

20

20
40
30

20
16

16
26

20

20
40
30

20

16

8,81¢€

8,81¢€
8,49 €
9,47 €

8,81€
9,43 €
9,43 €

9,43 €
9,43 €

4,95 €

4,95 €
4,95 €
4,95 €
4,95 €

4,95 €
4,95 €

4,95 €
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